
Lunch  Se t

Beef Upgrades

+2500オーストラリア産 ブラックアンガス フィレ 150G Australian Black Angus Fillet 150 Grams

+2900本日の特選和牛 ランプステーキ 170G Today’s Wagyu Rump 170 Grams

本日の特選国産牛 フィレ肉 150G Today’s Japanese Beef Fillet 150 Grams+3800

+4300愛知県産 知多牛 サーロイン 180G Aich Chita Beef Sirloin 180 Grams

M/P本日の特選A5和牛カット Today’s A5 Wagyu Cut

+2500オーストラリア産 ブラックアンガス サーロイン 200G Australian Black Angus Sirloin 200 Grams

+1500オーストラリア産 グラスフェッド フィレ 150G Australian Grass Fed Fillet 150 Grams

メイン   Mains

鮮魚のソテー
冬野菜のローストとかぼちゃのニョッキ　サフランクリームソース

Sautéed Fresh Fish
Roasted Winter Vegetable and Pumpkin Gnocchi with Saffron Cream Sauce

Grilled Nagoya Cochin
Stewed in Chickpea and Tomato Curry

名古屋コーチンのグリル
ひよこ豆とトマトのカレー風味煮込み

Grilled Mikawa Mochi Pork Shoulder with Roasted Nuts・Marsala Sauce
Taro Confit and Spinach Sauté, and Apple Glace

三河餅豚肩ロースのグリルとローストナッツ　マルサラソース
里芋のコンフィとほうれん草、りんごのグラッセ添え

和牛１００％ ハンバーグステーキ 180G
パルメザンクラスト　パリマッシュ　タスマニア産 スパイシー粒マスタードのソース

100% Wagyu Hamburger Steak 180 Grams
Parmesan Crust・Paris Mash・Tasmanian Spicy Grain Mustard Sauce

Steak Frites
Australian Short Grain Beef Bavette 180 Grams
Shoestring Potatoes・Red Wine Sauce

ステーキフリッツ
オーストラリア産 ショートグレインビーフ バベット 180G
シューストリングポテト　赤ワインソース

+300

+500アメリカ産 ブラックアンガスビーフ ミスジ 180Gのオーブングリル
季節の温野菜　クランベリーソース

US Black Angus Beef Flat Iron 180 Grams
Season Vegetables Cranberry Sauce

スープ   Soup

本日のスープ Today’s Soup

ニューイングランド クラムチャウダー New England Clam Chowder+300

お好きな前菜１品
Choice of Appetizers

スープ
Soup

お好きなメイン１品
Choice of Mains

+ + 季節のタルト＆アイスクリーム
Seasonal Tart & Ice Cream

+ + 紅茶もしくはコーヒー
Tea or Coffee

5200

前菜   Appetizers

ジョニーズ シーザーサラダ
クリスピーベーコン　パルメザンソース＆チーズ　ハーブクルトン

Johnnie’s Caesar Salad
Crispy Bacon・Parmesan Sauce & Cheese・Herb Croutons

サーモンの軽いスモーク
ビーツとヨーグルト　ゴルゴンゾーラ

Lightly Smoked Salmon
Beetroot, Yogurt and Gorgonzola

本日の生牡蠣2個
シードルとゆずのシャーベット

Today’s Fresh Oysters(2 pieces)
Cider and Yuzu Sorbet

生ハムとモルタデッラ　冬野菜のマリネ Prosciutto, Mortadella, Winter Vegetable Salad

そば粉のガレットにのせた鴨胸肉ローストと林檎のキャラメリゼ　バルサミコ風味 Roasted Duck Breast on BuckWheat Galette with Caramelized Apples and Balsamic vinegar

本日の季節鮮魚カルパッチョ
柑橘風味　フェンネルとからすみのサラダ添え

Today’s Market Fish Carpaccio
Citrus Flavor, Served with Fennel and Mullet Roe Salad

+300

+500カタラーナ　ジョニーズスタイル Crema Catalana Johnnie's Style

デザート   Dessert

季節のタルト＆アイスクリーム Seasonal Tart & Ice Cream

All Prices are inclusive of tax and are subject to a 10% service charge.
上記の価格は全て内税表記で別途10%サービス料を加算させていただきます。


