
スープ  Soup

本日のスープ Today’s Soup700

春野菜と大麦のミネストローネ Minestrone with Spring Vegetables and Barley1000

ニューイングランドクラムチャウダー New England Clam Chowder1000

パスタ  Pasta

ラザニア ジョニーズスタイル Lasagna Johnny’s Style2000

パッパルデッレ 切り落とし牛肉のミートソース Pappardelle with Salsa Bolognese1800

アスパラガスのローストとパンチェッタ Roasted Asparagus and Pancetta
バニェットロッソ Bagnetto Rosso

1200

インゲン豆のソテー Sautéed Green Beans
アーモンド　ドライフルーツのチャツネ Aimond and Dried Fruit Chutneys

800

ローストベジタブル ガーリックアンチョビ風味 Roast Vegetables with Garlic Anchovy1400

マカロニグラタン Baked Cheddar Mac and Cheese1300

ハンドカットポテト Hand Cut Potatoes
トリュフソルト　グラナパダーノ Truffle salt Grana Padano

1300

サイドディッシュ  Sides

バスクチーズケーキ Cheesecake made with Basque’s1000

苺のバシュランとリオレ Strawberry Vacherin and “riz au lait”
ルビーチョコレートとフロマージュブランのアイスクリーム添え Fromage Blanc Ice cream

1400

西尾抹茶と丹波黒豆のテリーヌと柑橘のゼリー コーヒーのサバイヨン Matcha “Nishio” and Black Bean “Tamba” Terrine, Citrus jelly Coffee Sabayon1200

デザート  Dessert

前菜  Appetizers

喜多嬉牡蠣 1ピース～ Oister “Kitakikaki” 1piece~550

ジョニーズ シーザーサラダ Johnnie’s Caesar Salad
クリスピーベーコン　パルメザンソース＆チーズ　ハーブクルトン Crispy Bacon  Parmesan Sauce & Cheese  Herb Croutons

1300

フルーツトマトとルッコラのサラダ Salad with Fruit Tomatoes and Arugula1300

ハラペーニョポテトサラダ Jalapeño Popper Potato Salad700

本日のシャルキュトリー Today’s Charcuterie1400

ジョニーズ　サーモンのマリネ グラブラックス Gravlax1400

本日の鮮魚のカルパッチョ Today’s Fresh Fish Carpaccio1700

本日の前菜3種盛り合わせ Today’s Assorted 3kinds of Appetizer Plate2000

All Prices are inclusive of tax and are subject to a 10% service charge.
上記の価格は全て内税表記で別途10%サービス料を加算させていただきます。

シーフード＆ミート Seafood & Meat 

カナダ産 殻付きハーフオマール海老のオーブンロースト　
ガーリックハーブバター　焦しレモン　ルッコラ

Oven Roasted Canadian Half Lobster
Garlic Herb Butter Burnt Lemon Arugula

2900

本日の鮮魚と北海道産帆立貝
春野菜のオーブンロースト　ガーリックアンチョビ風味

Today’s Market Fish and Hokkaido Scallop
Spring Vegetables Oven Roasted with Garlic Anchovy Flavor

3200

グリッシーニを纏った子羊のコトレッタ
フルーツトマトのマリネとルッコラのサラダ

Lamb Cutlets Dressed in Grissini
Salad with Arugula with Marinated Fruit Tomatoes

2900

牛頬肉の赤ワイン煮込み
モリーユ茸　パッパルデッレ

Beef Cheek Stewed in Red Wine
Morel Mushrooms Pappardelle

3500

メイン  Mains

ビーフ Beef There are two types of sauces: flat mushroom sauce and chimichurri sauce.

アメリカ産 ブラックアンガス ミスジ 180G US Black Angus Flat Iron 180 Grams2800

オーストラリア産 グラスフェッド フィレ 150G Australian Grass Fed Fillet 150 Grams3800

オーストラリア産 ブラックアンガス フィレ 150G Australian Black Angus Fillet 150 Grams4900

オーストラリア産 ブラックアンガス サーロイン 200G Australian Black Angus Sirloin 200 Grams4900

本日の特選和牛ランプステーキ 170G Today’s Wagyu Rump 170 Grams5200

知多牛サーロイン 180G Chita Beef Sirloin 180 Grams5500

本日の特選国産牛フィレ肉 150G Today’s Japanese Beef Fillet 150 Grams5800

飛騨牛サーロイン 160G Hida Beef Sirloin 160Grams7500

本日の特選ビーフ Today’s Special Beef CutM/P

ソースには平茸のソースとチミチュリソースの2種類がつきます｡


