
メイン  MAINS

シーフード＆ミート、家禽類 Seafood & Meat , Poultry

本日の季節鮮魚と北海道産帆立貝 3200
かぼちゃのニョッキと冬野菜のロースト
サフランクリームソース

Sautéed Fresh Fish, Hokkaido Scallop
Roasted Winter Vegetables and Pumpkin Gnocchi
with Saffron Cream Sauce

カナダ産 殻付きハーフオマール海老のオーブンロースト　
ガーリックハーブバター　焦しレモン　ルッコラ

Oven Roasted Canadian Half Lobster
Garlic Herb Butter・Burnt Lemon・Rocket

2900

鴨腿肉のコンフィ・ルッコラ Duck Thigh Confit with Arugula3200

牛頬肉の赤ワイン煮込み Braised Beef Cheek in Red Wine3700

ビーフ Beef

アメリカ産 ブラックアンガス ミスジ 180G US Black Angus Flat Iron 180 Grams3000

オーストラリア産 グラスフェッド フィレ 150G Australian Grass Fed Fillet 150 Grams3700

オーストラリア産 ブラックアンガス フィレ 150G Australian Black Angus Fillet 150 Grams4500

オーストラリア産 ブラックアンガス サーロイン 200G Australian Black Angus Sirloin 200 Grams4500

本日の特選和牛ランプステーキ 170G Today’s Wagyu Rump 170 Grams4900

本日の特選国産牛フィレ肉 150G Today’s Japanese Beef Fillet 150 Grams5800

知多牛 サーロイン 180G Chita Beef Sirloin 180 Grams6300

本日のおすすめオーブンロースト Today’s Recommended Oven RoastM/P

デザート  DESSERT

タルトタタン　バニラアイスクリーム Tarte Tatin Vanilla Ice Cream1200

カタラーナ　赤い果実のマリネ　コニャック風味 Catalana Marinated Red Fruit Cognac Flavor1200

ダークチョコレートタルト　キャトルエピスアイスクリーム Dark Chocolate Tart Quatre Epice Ice Cream1200

前菜  STARTERS

グリーンサラダ Green Salad900

生ハムとモルタデッラ　冬野菜のマリネ Prosciutto, Mortadella, Winter Vegetable Salad1600

シューストリンクフライドポテト　スパイシートマトサルサ Shoestring Fried Potatoes・Spicy Tomato Salsa700

本日の前菜3種盛り合わせ Today's Assorted Appetizer Plate2000

鴨肉のリエット Duck Rillettes1600

本日のスープ Today’s Soup700

ジョニーズ シーザーサラダ Johnnie’s Caesar Salad1400

トマトとリコッタチーズ　ルッコラのサラダ　ほうれん草のジェノバペースト Tomato, Ricotta Cheese, Arugula Salad with Spinach and Genoa Paste1400

シードルとゆずのシャーベット Cider and Yuzu Sorbet
本日の生牡蠣2個 Today’s Fresh Oysters(2 pieces)1400

ビーツとヨーグルト　ゴルゴンゾーラ Beetroot, Yogurt and Gorgonzola
サーモンの軽いスモーク Lightly Smoked Salmon 1600

ニューイングランド クラムチャウダー New England Clam Chowder1000

本日の鮮魚のカルパッチョ Today's Market Fish Carpaccio
柑橘風味　フェンネルとからすみのサラダ添え Citrus Flavor, Served with Fennel and Mullet Roe Salad

2000

All Prices are inclusive of tax and are subject to a 10% service charge.
上記の価格は全て内税表記で別途10%サービス料を加算させていただきます。


