
Australian Black Angus Fillet 150 Grams
オーストラリア産 ブラックアンガス フィレ 150G +1500

Australian Black Angus Sirloin 200 Grams

オーストラリア産 ブラックアンガス サーロイン 200G +1500

Today’s Wagyu Rump 170 Grams

本日の特選和牛 ランプステーキ 170G +1700

Today’s Japanese Beef Fillet 150 Grams

本日の特選国産牛 フィレ肉 150G +2500

Aich Chita Beef Sirloin 180 Grams

愛知県産 知多牛 サーロイン 180G +3000

Today’s  Wagyu Cut
本日の特選 和牛カット M/P

Beef Upgrades

Seasonal Tart & Ice Cream
季節のタルト＆アイスクリーム

Dessert

Bread
パン

Tea Or Coffee
紅茶もしくはコーヒー

Today’s Soup
本日のスープ

Soup

Today’s Japanese Beef Fillet 150 Grams
本日の特選国産牛 フィレ肉 150G +1000

Aichi Chita Beef Sirloin 180 Grams

愛知県産 知多牛 サーロイン 180G +2000
Today’s A5 Wagyu Cut
本日の特選A5和牛カット M/P

Beef Upgrades

Australian Black Angus Fillet 150 Grams
オーストラリア産 ブラックアンガス フィレ 150Ｇ

Australian Black Angus Sirloin 200 Grams
オーストラリア産 ブラックアンガス サーロイン 200Ｇ

Today’s Wagyu Rump 170 Grams
本日の特選和牛ランプステーキ 170Ｇ

Main

Choice Of Oven Grilled Beef
Red Wine Sauce Mille-feuille of Potatoes and Mushrooms・Roasted Carrots

オーブングリルビーフ3種からお選び下さい
赤ワインソース　茸のクラストをのせたポテトのミルフィーユ仕立てと姫人参のロースト

Seafood Plate
Canadian Half Lobster・Today’s Market Fish・Hokkaido Scallop

Rich Seafood Sauce・Taro Galette・Garland Chrysanthemum Fritters
カナダ産ハーフロブスターと本日の季節鮮魚、北海道産ホタテのソテー

濃厚な魚貝のソース サフラン風味
里芋のガレット　春菊のフライ

Or

Choice Of Dessert
デザートをお選び下さい

Dessert

Bread
パン

Tea Or Coffee
紅茶もしくはコーヒー

Choice Of Dessert
デザートをお選び下さい

Dessert

Bread
パン

Tea Or Coffee
紅茶もしくはコーヒー

Double Beef Consommé・Chicken Mousse(Okumikawa)・Small Pasta
ダブルビーフコンソメ　奥三河鶏のムースと彩野菜　小さなパスタをうかべて

Soup

S e a s o n
8000 (税込)

S i g n a t u r e
9000 (税込)

C h i t a  B e e f
12000 (税込)

Main

Oven Grilled 180g Chita Beef Sirloin with Red Wine Sauce
Mille-feuille of Potatoes and Mushrooms・Roasted Carrots

知多牛 サーロイン 180Gのオーブングリル
赤ワインソース　茸のクラストをのせたポテトのミルフィーユ仕立てと姫人参のロースト

Fish

Oven Roasted Canadian Half Lobster
Garlic Herb Butter・Burnt Lemon・Rocket

カナダ産 殻付きハーフオマール海老とガーリックハーブバターのオーブンロースト
焦がしレモンとルッコラ添え

First

Today's Market Fish Carpaccio・Chilled Autumn Ratatouille
Ikura・Mustard Vinaigrette

本日の鮮魚のカルパッチョと冷製ラタトゥイユ
イクラと粒マスタードビネグレット

All Prices are subject to a 5% service charge in dinner time.
ディナータイムは別途5％サービス料を加算させていただきます。

Main

Seafood Plate
Today’s Market Fish・Hokkaido Scallop

Rich Seafood Sauce・Taro Galette・Garland Chrysanthemum Fritters

本日の季節鮮魚と北海道産ホタテのソテー　濃厚な魚貝のソース サフラン風味
里芋のガレット　春菊のフライ

Or

Oven Grilled Australian Grass Fed Beef Fillet 150 Grams with Red Wine Sauce
Mille-feuille of Potatoes and Mushrooms・Roasted Carrots

オーストラリア産 グラスフェッドビーフフィレ 150Gのオーブングリル
赤ワインソース　茸のクラストをのせたポテトのミルフィーユ仕立てと姫人参のロースト

Today’s Fresh Oysters(2 pieces)・Kiwi Relish & Lime Sherbet
本日の生牡蠣2個　キウィレリッシュ＆ライムシャーベット

First

Or
Today's Market Fish Carpaccio・Chilled Autumn Ratatouille

Mustard Vinaigrette

本日の鮮魚のカルパッチョと冷製ラタトゥイユ
粒マスタードビネグレット

Today's Assorted Appetizers Two Kinds
本日の前菜 2種盛り合わせ

First

New England Clam Chowder
ニューイングランドクラムチャウダー

Double Beef Consommé・Chicken Mousse(Okumikawa)・Small Pasta
ダブルビーフコンソメ　奥三河鶏のムースと彩野菜　小さなパスタをうかべて

Soup

Or

+200


