
All Prices are not inclusive of tax.
価格はすべて外税表記でございます。

J o h n n i e ’ s  Weekday  L u n c h  B u f f e t

2300愛知県産 木曾美水鶏 腿肉３００Ｇのグリル　マッシュルームソース Grilled Kisomi Chicken Leg 300Grams· Mushroom Sauce

2500三河ポーク肩ロース２５０Ｇのグリル 八丁味噌風味　マリナラソース Hatcho Miso Glazed Mikawa Pork Shoulder 250Grams·Marinara Sauce

2250ビアバターフィッシュタコス
柚子胡椒タルタル　アボカドサコタッシュ＆スイートチリソース　マンゴーサルサ

Beer Battered Fish Tacos

Yuzukosho Tartare·Avocado Succotash & Sweet Chili Sauce·Mango Salsa

2500アトランティックサーモンのロースト
胡桃＆法蓮草のジェノベーゼ フェトチーネパスタ

Roasted Atlantic Salmon

Walnuts & Spinach Fettuccine Genovese

2700ジョニーズ ＢＢＱ グリルバーガー
国産ビーフパティ ２００Ｇ　チェダーチーズ レタス　トマト オニオンリング

Johnnie’s BBQ Burger

Japanese Beef Patty 200Grams・Cheddar Cheese・Lettuce・Tomato・Onion Rings

2900ＵＳブラックアンガスビーフ ミスジ肉のステーキ ２００Ｇ
オニオンジャム　ベアルネーズバター

Grilled US Black Angus Beef Flat Iron Steak 200Grams

Onion Jam·Béarnaise Butter

2200キハダマグロの炙り　ニース風　バーニャカウダソース Seared Tuna Niçoise・Bagna Cauda Sauce

2200Tex ‒ Mex スパイシービーフ＆ライス　スキレット Tex – Mex Spicy Beef & Rice Skillet

メイン   Mains

前菜   Appetizers

ジョニーズシーザーサラダ
クリスピーベーコン　パルメザンソース＆チーズ　ハーブクルトン

Johnnie’s Caesar Salad
Crispy Bacon·Parmesan Sauce & Cheese·Herb Croutons

スモークサーモンのコブサラダ　クリーミーディルドレッシング Smoked Salmon Cobb Salad・Creamy Dill Dressing

フムス　ホールガルバンゾー　ミント Hummus· Whole Garbanzo· Mint

テキサス風ポテトサラダ Texas Potato Salad

ツナ＆パスタ　レモンとガーリックのビネグレット Tuna & Pasta・Lemon & Garlic Vinaigrette

ブレッド各種＆ティンボ オリーブオイル Bread & Timbo Olive Oil

オーストラリア産 レンジャーズヴァレー ３００日穀物飼育 ブラックアンガス Australian 300 Day Grain Fed Rangers Valley Black Angus

4800フィレ ２００Ｇ Fillet 200Grams

4900サーロイン ニューヨークカット ２８０G Sirloin New York Cut 280Grams

4600USブラックアンガス リブアイ ２５０Ｇ US Black Angus Rib Eye 250Grams

5400特選和牛ランプステーキ ２００Ｇ Today’s Wagyu Rump 200Grams

Ｍ／Ｐ特選プレミアムビーフ Chef’s Selected Premium Beef

Beef Upgrades

前菜ビュッフェ ＋ メイン ＋ コーヒーもしくは紅茶 ＋ 季節のタルト＆アイスクリーム(+300)
Appetizers Buffet + Main + Tea or Coffee + Seasonal Tart & Ice Cream(+300)

０歳 ～ 4歳まで：無料（ソフトドリンクの提供はございません） 5歳 ～ 10歳まで：￥800（ビュッフェ＋ソフトドリンク１杯のご提供となります）
※ 通常メニューに変更をご希望の方はお申し付けください。



All Prices are not inclusive of tax.
価格はすべて外税表記でございます。

J o h n n i e ’ s  W e e k e n d  B r u n c h  B u f f e t

前菜ビュッフェ ＋ メイン ＋ コーヒーもしくは紅茶 ＋ 季節のタルト＆アイスクリーム(+300)
Appetizers Buffet + Main + Tea or Coffee + Seasonal Tart & Ice Cream(+300)

2500愛知県産 木曾美水鶏 腿肉３００Ｇのグリル　マッシュルームソース Grilled Kisomi Chicken Leg 300Grams· Mushroom Sauce

2600国産牛ハンバーグステーキ ２００Ｇ
フォワイヨ　パリ マッシュ　グレイビーソース

Japanese Beef Salisburry Steak 200 Grams
Foyot・Paris Mash・Gravy Sauce

2700三河ポーク肩ロース２５０Ｇのグリル 八丁味噌風味　マリナラソース Hatcho Miso Glazed Mikawa Pork Shoulder 250Grams·Marinara Sauce

2350Tex ‒ Mex スパイシービーフ＆ライス　スキレット Tex – Mex Spicy Beef & Rice Skillet

2450ビアバターフィッシュタコス
柚子胡椒タルタル　アボカドサコタッシュ＆スイートチリソース　マンゴーサルサ

Beer Battered Fish Tacos
Yuzukosho Tartare·Avocado Succotash & Sweet Chili Sauce·Mango Salsa

2800ジョニーズ BBQ グリルバーガー
国産ビーフパティ２００G　チェダーチーズ　レタス　トマト　オニオンリング

Johnnie’s BBQ Burger
Japanese Beef Patty 200Grams·Cheddar Cheese·Lettuce·Tomato·Onion Rings

3100ＵＳブラックアンガスビーフ ミスジ肉のステーキ ２００Ｇ
オニオンジャム　ベアルネーズバター

Grilled US Black Angus Beef Flat Iron Steak 200Grams
Onion Jam·Béarnaise Butter

2200本日のパスタ Today’s Pasta

メイン   Mains

ジョニーズシーザーサラダ
クリスピーベーコン　パルメザンソース＆チーズ　ハーブクルトン

Johnnie’s Caesar Salad
Crispy Bacon·Parmesan Sauce & Cheese·Herb Croutons

スモークサーモンのコブサラダ　クリーミーディルドレッシング Smoked Salmon Cobb Salad· Creamy Dill Dressing

前菜   Appetizers

フムス　ホールガルバンゾー　ミント Hummus· Whole Garbanzo· Mint

テキサス風ポテトサラダ Texas Potato Salad

マッシュルームのマリネ　ローズマリー風味 Marinated Mushrooms· Rosemary

ミューズリー 季節のフルーツ添え Bircher Muesli With Seasonal Fruit

ブレッド各種＆ティンボ オリーブオイル Bread & Timbo Olive Oil

オーストラリア産 レンジャーズヴァレー ３００日穀物飼育 ブラックアンガス Australian 300 Day Grain Fed Rangers Valley Black Angus

フィレ ２００Ｇ Fillet 200Grams5000

サーロイン ニューヨークカット ２８０G Sirloin New York Cut 280Grams5100

US ブラックアンガス リブアイ ２５０Ｇ US Black Angus Rib Eye 250Grams4800

特選和牛ランプステーキ　２００Ｇ Today’s Wagyu Rump 200Grams5600

Ｍ／Ｐ特選プレミアムビーフ Chef’s Selected Premium Beef

Beef Upgrades

０歳 ～ 4歳まで：無料（ソフトドリンクの提供はございません） 5歳 ～ 10歳まで：￥1,100（ビュッフェ＋ソフトドリンク１杯のご提供となります）
※ 通常メニューに変更をご希望の方はお申し付けください。
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